REPUBLIKA E SHQIPERISE

MINISTRIA E BUJQESISE DHE ZHVILLIMIT RURAL
AUTORITETI KOMBETAR | USHQIMIT

Nr.

Qarku:

1. TE DHENA TE PERGJITHSHME TE SUBJEKTIT

Daté:

Subjekt i inspektuar pér heré té:

1.

Emri i Subjektit

2.

Adresa - Qendér
(Rrugg, Njési, Telefon)

Adresa té tjera - Filiale
(Rrugg, Njési, Telefon)

Pérfagésuesi i subjektit

4 (emgér, atésia, mbiemri)
5. NUIS - QKR
(Nr Unik i Identifikimit)
6. | Lloji i aktivitetit ekonomik
7. | Numri i Licencés

Arsyeja e inspektimit: Inspektim IPARD

Lloji i inspektimitt:

LISTE VERIFIKIMI E INSPEKTIMIT PER “PER THERTORET IPARD”

OBU:

Nr. i Dosjes IPARD

Lloji 1 investimit

Né bazé t& Ligjit Nr. 9863, daté 28.01.2008 “Pér Ushqimin” i ndryshuar, Ligjit Nr. 10433, daté 16.6.2011 “Pér Inspektimin né Republikén e Shqipérisé”,
VKM Nr. 1344, daté 10.10.2008 “Pér miratimin e rregullave “Pér etiketimin e produkteve ushqimore”; VKM Nr. 760, daté 16.9.2015 "Pér kérkesat pér
gjurmimin e ushqimit dhe ushqimit pér kafshé pérgjaté zinxhirit ushgimor"; Udhézim Nr.22, daté 25.11.2010 “Pér Kushtet e pérgjithshme dhe té vecanta t&
higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe operatoréve té biznesit ushqimorg”; Udhézimin Nr. 20, daté 25.11.2010 “Pér zbatimin e programeve paraprake, t&
praktikave t& mira t& higjienés, praktikave t& mira t& prodhimit, dhe procedurave né analizén e risqeve dhe pikave kritike te kontrollit (HACCP) né
stabilimentet ushqgimore, Urdhér Nr. 209, daté 15.05.2008 pér njé ndryshim né rregulloren “Pér nivelet maksimale t& mbetjeve t& pesticideve né produktet
ushgimore dhe ushgimet me origjiné bimore”, miratuar me urdhérin Nr 313, dat& 26.06.20006, si dhe pér rastet e inspektimeve IPARD bazuar edhe Ligjit Nr.
37/2015 “Pér ratifikimin e Marréveshjes Kuadér ndérmjet Republikés s& Shqipérisé, pérfaqésuar nga Késhilli i Ministrave i Republikés s& Shqipéris€, dhe
Komisionit Evropian (asistenca IPA IT), Ligjit nr. 30/2016 “Pér ratifikimin e Marréveshjes Sektoriale ndérmjet Republikés sé¢ Shqipérisé, pérfagésuar nga
Késhilli i Ministrave i Republikés s& Shqipérisé, dhe Komisionit t& BE-s& (IPA 11, zhvillimi rural), Ligjit nr. 9817, daté 22.10.2007 “Pér bujqésiné dhe
zhvillimin rural”, dhe né bazg t& nenit 10 t& Urdhrit Nr. 516, daté 11.11.2015 t& Ministrit t& Bujqésisé, Zhvillimit Rural dhe Administrimit t& Ujérave, u

konstatua:

1. INFORMACIONI FILLESTAR
Kapaciteti ditor i thertores
Gijedh i té gjitha kategorive:

Dhen/dhi t& t& gjitha kategorive:




Derra té t& gjitha kategorive

I1. INFORMACIONI I PERGJITHSHEM

Furnizimi me ujé:

Rrjeti Bashkiak

Pus i autorizuar

Ujéra té ndotura: (sipas rastit)

Sistem i brendshém trajtimi

Sistem bashkiak

Shkarkim direkt né lumé

Largimi i mbetjeve:

Sistem i brendshém

Vend i caktuar

Né bazé té ligjit pér ushqimin té BE-sé, Rregullorja KE nr. 178/2002 Kérkesat e Pérgjithshme pér Ushqimin né lidhje me shéndetin publik (siguria
ushgimore), Rregullorja 852/2004,nénkupton Rregulloren (KE) e Parlamentit Evropian dhe e Késhillin pér Higjienén e Produkteve ushgimore;

Rregullorja (KE) 853/2004 nénkupton Rregulloren (KE) nr. 853/2004 pér Rregullat Specifike t& Higjienés pér Ushgimet me Origjing Shtazore; Rregullorja
e Keéshillit (KE) nr. 1099/2009 pér mbrojtjen e kafshéve né momentin e vrasjes; Rregullorja (KE) nr. 1774/2002 q¢ pércakton rregullat shéndetésore né lidhje

me nénproduktet shtazore qé& nuk jang& pér konsum njerézor.

Kérkesat e Pérgjithshme pér Higjienén sipas Legjislacionit té BE-sé 852/04 pér ambientet ushqgimore (pérvec atyre té specifikuara né Kapitullin

III) si dhe kerkesat e legjislacionit shqiptar te sipercituara.

Nr. _KERKESAT LIGIORE o VLERESIMI
Kushtet e pérgjithshme pér ambientet e ushqimit
Kushti plotésohet
Standard BE'AL Po=P Jo=J Nuk Komente
Aplikohet =N'A
I | Kushtet e pérgjithshme pér Thertoret
1 | Ndértesa, pjesa e jashtme
11 Vendnd.oc.th? e stabilimentit n€ njé zoné ku nuk ka risk t¢ dukshém BE/AL
kontaminimi.
1.2 | Ambjentet e jashtme mirémbahen né kushte té mira. BE/AL
13 Ambientet rrethuese jané t&€ mirémbajtura dhe nuk kane: prani mbeturinash, BE/AL
" | bimési t& dendur, pérmbytje, etj.
1.4 | Pjesa e jashtme e ndértesés mirémbahet si¢ duhet. BE/AL
15 Vendndodhja né njé vend qé nuk shkakton kontaminim dhe larg zonave t& BE/AL
banuara.
2 [ Pjesa e brendshme e ndértesés - Planimetria
2.1 | Ndertimi, dizenjimi, planimetria, dhe madhésia e thertores BE/AL
22 Ambjentet brenda t& cilave manipulohet ushqimi , mbahen t& pastra dhe BE/AL
" | mirémbahen né gjendje pune.
Ndertimi, dizenjimi, Planimetria, dhe madhésia e thertores:
- Lejojné mirémbajtjen, pastrimin dhe/ose dezinfektimin e duhur,
2.3 | - shmangin ose minimizojné kontaminimin nga ajri. BE/AL
- sigurojné hapésirén e duhur t& punés, gé lejon kryerjen e té gjitha
operacioneve néményré higjienike.
Ndertimi,Planimetria dhe madhesia e ambjenteve te brendshme te thertores:
- Siguron mbrojtjen ¢ duhur ndaj grumbullimit t& papastértive, kontaktit me
materiale toksike, ndotjes nga grimca t& ngurta né mish dhe formimit t&
2.4 .. . o g . s BE/AL
kondensimit apo akumulimeve t& padéshiruara t& mykut mbi sipérfage
- Lejon zbatimin e praktikave té mira té higjienés, duke pérfshiré mbrojtjen
nga kontaminimi dhe kontrollin nga démtuesit.
25 Vendet e instalimeve né mure, tavane, dysheme, dritare jané t&€ mbyllura si¢ BE/AL
"~ | duhet pér t& parandaluar ndotjet.




Nr.

KERKESAT LIGJIORE
Kushtet e pérgjithshme pér ambientet e ushqimit

VLERESIMI

Standard BE/AL

Kushti plotésohet
Po=P Jo=J Nuk
Aplikohet =NA

Komente

2.6

Ndertimi,Planimetria dhe madhesia e ambjenteve te brendshme te thertores:
T& sigurojé, kur éshté e nevojshme, trajtimin e produkteve ushqimore né
temperaturén e kontrolluar, kushtet e mjaftueshme pér ruajtjen e tij ne
temperaturén e duhur, dhe me kapacitetin e mjaftueshém né ményré té tille
qé t&€ mundésojé monitorimin e kétyre temperaturave dhe, kur &shté e
nevojshme, regjistrimin e tyre.

BE/AL

2.7

Sipérfaget e dyshemesé t€ mirémbahen né kushte t€ mira pune, me
siperfaqe te lémuar dhe rezistente, ndértuar me material t& papérshkueshém,
jopérthithése, jotoksike, q& lahen me lehtési, dhe kur &shté e nevojshme, té
dezinfektohen. Bashkimet e dyshemeve me muret né cilésing e duhur,
hermetike kundér grumbullimit t& ujit, dhe te parandalojné rritjen e
mikrorganizmave biologjiké.

BE/AL

2.8

Sipérfaget e mureve mirémbahen né kushte t& mira pune, lehtésisht t&
pastrueshme dhe kur &shté e nevojshme, dezinfektohen. Muret jane te
ndertuara me materialeve t& papérshkueshme, jopérthithése, jotoksike dhe
qé lahen me lehtési

BE/AL

2.9

Muret mirembahen né gjendje t& pastér.

BE/AL

2.10

Bashkimet e mureve me dyshemene né cilésiné e duhur, hermetike kundér
grumbullimit t& ujit, dhe te parandalojné rritjen e mikrorganizmave biologjiké

BE/AL

2.11

Instalimet e shkarkimeve té jané t& pérshtatshme pér té parandaluar riskun e
kontaminimit t& ambienteve t& punés; Ndértimi I dyshemeté lejojné kullimin
e pérshtatshém nga sipérfagja , kur nevojitet.

BE/AL

2.12

Kur kanalet e shkarkimit jang t& hapura projektohen né ményré té tillé q&
parandalon rrjedhén e ndotur né zona t& pastra

BE/AL

2.13

Cdo kanal ose paisje ne dysheme e lidhur me sistemin e kullimit, duhet t&
paiset me nje kurth t& efektshém, cdo dalje e jashtme duhet t& jete e mbuluar
pér t& minimizuar hyrjen e brejtésve ose démtuesve té tjeré.

BE/AL

Ndertimi Muret (ambjentet ku produktet ushgimore pérgatiten,
trajtohen ose pérpunohen)

BE/AL

3.1

Muret kané sipérfaqe té lémuar deri né njé lartési t& pérshtatshme qé t&
pastrohen. Muret mirémbahen pastér, kané ngjyré té gelét dhe jané né
gjendje t&€ miré.

BE/AL

3.2

Tavanet dhe instalimet e siperme né ambientet e prodhimit duhet t& kené
sipérfaqe t& lémuar t& papérshkueshém dhe lehtésisht t& pastrueshme.
Sipérfaget duhet t& plotésojné kété kérkesé pérfshijné:

o Suvatim i lémuar, i lyer, q¢ mund t& lahet

o Sistemi tavani t& fiksuar

o Tavane t& varur

o Material jo-poroze.

Ato duhet té€ mirémbahen. Nuk duhet t€ lejojné rritjen e myqeve,
grumbullimin e papastértive, kondensimin, si dhe rénien e papastértive t&
ngurta.

BE/AL

3.3

Dritaret duhet t& jené t& pérshtatshme dhe té lejojné pastrim efektiv.

Té& gjitha dritaret qe hapen nga jashte né ambjente ku trajtohet ushqimi jane
te pajisura me rrjeté kundér insekteve dhe démtuesve. Dizajni i ekraneve
duhet t&€ mundésojé pastrim té lehté.

Rrjetet kundér insekteve, higen lehtésisht pér t’u pastruar.

BE/AL

34

Dritaret dhe hapjet e tjera jané t& ndértuara né ményré té tillé qé t&
parandalojné grumbullimin e papastértive dhe kondensimin.

BE/AL

3.5

Dritaret dhe t€ hapurat e tjera qé hapen né mjedisin e jashtém jané t& pajisura
me rrjeté kundér insekteve, sipas nevojés.

BE/AL

3.6

Rrjetet kundér insekteve, higen lehtésisht pér t’u pastruar.

BE/AL

3.7

Dyert (ambientet ku produktet ushqimore pérgatiten, trajtohen ose
pérpunohen).

BE/AL

3.8

Dyert t& jené lehtésisht t& pastrueshme dhe aty ku éshté e nevojshme, t&
dezinfektohen.

BE/AL




KERKESAT LIGIORE

Nr. VLERESIMI
Kushtet e pérgjithshme pér ambientet e ushqimit
Kushti plotésohet
Standard BE'AL Po=P Jo=J Nuk Komente
Aplikohet =N'A
3.9 | Dyert t& ndértuara me materiale t& lémuara dhe te papershkueshem nga uji. | BE/AL
T& gjitha dyert e brendshme dhe té jashtme (ku €shté e nevojshme), té lejojé
3.10 . . N BE/AL
mbylljen efektive dhe kundér demtuesve.
3.11 | Dyert mirembahen ne kushte higjenike. BE/AL
Ndri¢imi &éshté i mjaftueshém né té gjitha ambientet e thertores.
3.12 | Stabilimentet ushqgimore t& sigurojné : BE/AL
Ndri¢imin e pérshtatshém dhe t& mjaftueshém mekanik ose natyral.
313 Pa_]lS.J.et e ndrigimit jané mjaftueshém t€ mbrojtura, mbahen né gjendje t& BE/AL
pastér.
3.14 {\JI'IOS_]a/Vt}{ltllllm me mjete natyrale ose artificiale éshté i pérshtatshém dhe BE/AL
i mjaftueshém.
315 Ekzistojné filtra dhe dhe pjesét e tjera q& kérkojné pastrim, ndérrim, BE
’ zévendésohen ose higen me lehtési.
316 S.}-l-man%et“kahm} mekanik i rrymave té ajrit nga njé zoné€ e kontaminuar né BE/AL
njé zoné té pastér.
317 Sistemi i ventilimit mirembahet ne kushte higjenike dhe parandalon futjen e BE/AL
demtuesve.
Ambientet e larjes sé duarve. Mjediset kané numér t& mjaftueshém
3.18 AR . BE/AL
lavamanésh né vende té pérshtatshme.
319 Stabﬂlmente.:t ushqlmf)rei zotérojné njé numér t& pérshtatshém lavamanésh té BE/AL
vendosur né vende t& pérshtatshme.
3.20 LaYamanet té k.ane"uje"te r{]e(hlhﬁhehm t& ngrohté dhe t& ftohté, detergjente BE/AL
larése dhe tharje né ményré higjienike.
3.21 | Pajisjet te mirembahen ne kushte higjenike BE/AL
32 Amb¥entet pfer l.e.lrj-t.en e ushqgimeve, AJane té mjflftueﬂshme, kur éshté e BE/AL
nevojshme, jané t& ndara nga ambientet e larjes s& duarve.
4 | Pajisjet dhe veglat
Linja e therjes e projektuar qé t& lejojé pérparimin e vazhdueshém t& progesit
4.1 | té therjes dhe t& shmangé ndotjet ¢ ndérsjellta midis pjeséve t& ndryshme t&¢ | BE/AL
linjés sé& therjes.
42 Pajisjet te mbahen ne gjendje t& miré pune. Regjistri i kontrollit/mirémbajtjes BE/AL
7 | sé& tyre pér t& treguar kur pajisjet kané nevojé t& zévendésohen.
Kur né t& njéjtén ndértesé operohet me mé tepér se njé linjé therjeje, duhet t&
4.3 | keté ndarje t&¢ mjaftueshme té linjave pér t& parandaluar kontaminimin e BE/AL
mishrave nga njéri-tjetri.
44 Pajisjet jané instaluar né ményré té tille qé t& lejojné pastrimin e BE/AL
"7 | pershtatshem t& tyre dhe t& hapésirés pérreth tyre.
Ambjenti frigoriferik i vecanté pér depozitimin e mishit t& bllokuar dhe
4.5 | ambjente t& veganta pér magazinimin e mishit t& shpallur si t& BE/AL
papérshtatshém pér konsum human.
Artikujt, mjetet dhe pajisjet né kontakt me ushqimin jané:
- me material t& tillé q¢ minimizon cdo rrezik kontaminimi dhe mundésoje
4.6 | pastrimin dhe kur éshté e nevojshme té dezinfektohet. BE/AL
- Te mirembahen ne gjendje te mire dhe te paster.
-Te mbahet ne kushte te mira pune
47 Kur eshFe e nevojshme, pajisjet instalohen me aparatet e pérshtatshme té BE/AL
kontrollit
48 Ambiente dhe mjete t& pérshtatshme, té cilat nevojiten pér pastrimin, BE/AL
" | dezinfektimin dhe ruajtjen e veglave dhe pajisjeve t& punés
Materialet e pastrimit dhe dezinfektimit jan& ndértuar me materiale rezistente
4.9 | ndaj korrozionit, lehtésisht t& pastrueshme. Furnizim i pershtatshem me uj¢ | BE/AL

t& ngrohté dhe t& ftohté.




Nr.

KERKESAT LIGJIORE
Kushtet e pérgjithshme pér ambientet e ushqimit

VLERESIMI

Standard BE/AL

Kushti plotésohet
Po=P Jo=J Nuk
Aplikohet =NA

Komente

4.10

Agjentét e pastrimit dhe dezinfektimit jang té etiketuar si¢c duhet dhe ruhen
né zoné joushqimore kur nuk pérdoren. Ato pérdoren sipas praktikave té
mira dhe udhézimeve.

BE/AL

Procedurat e monitorimit té thertoreve

Transporti i kafshéve

5.1.1

Gjaté mbledhjes dhe transportit, kafshét trajtohen me kujdes, pa shkaktuar
shqetésime t& panevojshme.

BE/AL

5.2

Stalla t& pérshtatshme dhe higjienike ose nése klima e lejon, vathén ose
stallén e pritjes qé pastrohet dhe dezinfektohet lehté.

BE/AL

53

Kéto ambiente t& jené t& pajisura pér t’u dhéné ujé kafshéve dhe nése &shté e
domosdoshme pér t’i ushqyer ato

BE/AL

5.4

Kullimi i ujérave t& pérdorur nuk komprometon siguring ushqgimore.

BE/AL

5.5

Ambiente t&€ mbyllura ose nése klima e lejon, rrethime pér kafshét e sémura
ose t& dyshuara me kullim mé vete dhe t€ vendosura né ményré té tillé, qé té
shmangin kontaminimin e kafshéve té tjera, me pérjashtim té rasteve kur
Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) I vleréson ato si t&€ panevojshme.

BE/AL

5.6

Madhésia e ambienteve té stallave t& sigurojé respektimin e mirégenies sé
kafshéve.

BE/AL

5.7

Planimetria e tyre t& lehtésojé inspektimet para therjes, duke pérfshiré
identifikimin e kafshé&ve apo grupeve té kafshéve.

BE/AL

5.8

Kafshét theren pas trullosjes né pérputhje me metodat dhe kérkesat
specifike qé lidhen me aplikimin e kétyre metodave t& pércaktuara né

BE/AL

5.9

Vendi pér inspektimin shéndetésor ante mortem &shté i pajisur si¢
duhet.Dhoma e shérbimit veterinar. Ka njé numér t& mjaftueshém
ambientesh, t& pérshtatshme pér veprimtarité q& kryhen né té.

BE/AL

5.10

Ka njé numér t&€ mjaftueshém ambientesh, t€ pérshtatshme pér veprimtarité
qé kryhen né té.

BE/AL

5.11

Zbrazja dhe pastrimi i stomakéve

Ekziston dhomé mé vete pér zbrazjen dhe pastrimin e stomakéve dhe
zorréve, me pérjashtim té rasteve kur AK autorizon ndarjen né kohé té
kétyre veprimtarive,

BE/AL

5.12

Té& sigurojé ndarjen né hapésiré ose kohé t& veprimeve t& méposhtme:

i) Trullosjen dhe hegjen e gjakut;

ii) Lagien me ujé t& nxehté, hegjen e qimeve, kruarjen dhe pérzhitjen, né
rastin e kafshéve t& familjes s€ derrit;

i) Hegjen e t& brendshmeve dhe shérbimet e métejshme;

Iv) Trajtimin e zorréve té pastra dhe stomakéve.

v) Pérgatitjen dhe pastrimin e rropullive té tjera, veganérisht trajtimin e
kokéve té rrjepura, nése nuk ndodh gjaté linjés s& therjes;

vi) Paketimin e rropullive; dhe

vii) Shpérndarjen e mishit;

BE/AL

Pajisjet per trajtimin e karkasave

6.1

Té keté instalime qé parandalojné kontaktin ndérmjet mishit dhe dyshemeve,
mureve dhe pajisjeve,

BE/AL

6.2

Parandalimi I kontaminimit te krygezuar

Linja e therjes t& jeté e projektuar qé t& lejojé pérparimin e vazhdueshém t&é
progesit té therjes dhe t&€ shmangé ndotjet e ndérsjellta midis pjeséve té
ndryshme t€ linjés sé therjes .

BE/AL

6.3

Kur né t& nj&jtén ndértesé operohet me mé tepér se njé linjé therjeje, duhet t&
keté ndarje t& mjaftueshme t& linjave pér t& parandaluar kontaminimin e
ndérsjellté .

BE/AL

Dezinfektimi i mjeteve

7.1

Ambjente pér larjen dhe dezinfektimin e mjeteve t& punés me ujé t& nxehtg,
né njé temperaturé jo mé t& ulét se 82° C ose njé sistem alternative me efekt
t& njejte.

BE/AL




Nr.

KERKESAT LIGJIORE
Kushtet e pérgjithshme pér ambientet e ushgimit

VLERESIMI

Standard BE/AL

Kushti plotésohet
Po=P Jo=J Nuk
Aplikohet =NA

Komente

7.2

Pajisje pér larjen e duarve, q€ pérdoren nga personeli g€ merret me trajtimin
e mishit te ekspozuar, té cilat kané rubinete dhe vaska té projektuara pér t&
parandaluar pérhapjen e kontaminimit.

BE/AL

7.3

Ambiente t& cilat mund t& kycen pér depozitimin né frigorifer t& mishit t&
bllokuar

BE/AL

7.4

Ambiente t€ ndara, t& vecuara, pér ruajtjen e mishit t& shpallur si t&
papérshtatshém pér konsumim njerézor, dhe /ose per Therjet emergjente.

BE/AL

7.5

Ambiente t& kygura t& vecuara, jané t& rezervuara pér therjen e kafshéve té
sémura dhe t& dyshimta. Kjo nuk &shté thelbésore nése therja ndodh né
stabilimente t& tjera t& autorizuara nga Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU)
pér kété qéllim, apo gjaté fundit té periudhés sé zakonshme té therjes

BE/AL

7.6

Njé ambient i pajisur me mjete t& pérshtatshme I kycur ose kur éshté e
nevojshme, dhomé pér pérdorim ekskluziv t& shérbimit veterinar.

BE/AL

7.7

Njé vend t€ vecanté me ambiente dhe mjete t& pérshtatshme pér pastrimin,
larjen dhe dezinfektimin e mjeteve té transportit pér kafshét e gjalla.

BE/AL

7.8

Nuk éshté e nevojshme qé thertorja t& keté kéto ambiente dhe mjete, né
rastet kur Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) e lejon qé afér t& keté
ambiente dhe mjete t& autorizuara zyrtarisht.

BE/AL

Depozitimi i Plehut

8.1

Njé zoné t& veganté me qéllim depozitimin e plehut apo pérmbajtjes s&
aparatit tretés.

BE/AL

Higjiena e therjes

9.1

Therja e menjéhershme
Therja e kafshéve nuk vonohet pa arsye, pas arritjes né thertore.

BE/AL

9.2

Pér arsye miréqgenieje, né rast se &shté e nevojshme, kafshéve u jepet njé
periudhé ¢lodhjeje para therjes.

BE/AL

9.3

Kafshét e dérguara né paradhomén e therjes theren pa vonesa té
panevojshme.

BE/AL

9.4

Kafshét duhet t& jené t& pastra.

BE/AL

9.5

Procedurat Standarde Operacionale té Therjes

Trullosja, hegja e gjakut, rrjepja, heqgja e t& pérbrendshmeve dhe shérbimet e
tjera t& mishit t€ kryhen pa vonesa t€ panevojshme dhe né ményré qé té
shmanget kontaminimi i mishit,

BE/AL

9.6

Menaxhimi i trakesé dhe ezofagut.
Trakeja dhe ezofagu mbeten t& paprekura gjaté hegjes sé gjakut, me
pérjashtim t& rastit t& therjes sipas zakoneve fetare;

BE/AL

9.7

Hegja e 1ékurés dhe leshit.

b) Gjaté heqjes s& lekurés dhe leshit:

i) Parandalohet kontakti ndérmjet pjesés sé& jashtme t& lékurés dhe karkasés;
dhe

ii) Operatorét dhe pajisjet q& jané né kontakt me sipérfagen e jashtme té
lekurés dhe leshit nuk duhet t& prekin mishin;

BE/AL

9.8

Merren masa pér heqgjen e t& pérbrendshmeve sa mé shpejt qé t& jeté e
mundur pas zhgjakésimit dhe t& merren masa pér t& parandaluar derdhjen e
pérmbajtjes s& aparatit tretés gjaté heqjes s€ t& pérbrendshmeve;

BE/AL

9.9

Hegja e gjirit
Heqja e gjirit nuk shkakton kontaminim t& karkas€s me qumésht apo
kulloshtér.

BE/AL

9.10

Rrjepja

Karkasat dhe pjesét e tjera t& trupit t& Karkasat dhe pjesét e tjera t& trupit t&
destinuara pér konsum nga njerézit rripen krejtésisht, me pérjashtim té rastit
t& kafshéve t& familjes sé& derrit, kokéve t& dhenve, t& dhive dhe té vigave, si
dhe kémbeéve t& gjedhéve, dhenve e dhive. Kokét dhe kémbét trajtohen né
ményré qé t& shmanget kontaminimi.

BE/AL
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9.11

Hegja e gimeve
Kafshéve t& familjes s€ derrit, kur nuk u higet lékura, t’u higen qimet
menjéheré.

BE/AL

9.12

Kontaminimi i dukshém me fekale

Karkasat nuk duhet t& pérmbajné ndotje t& dukshme me fekale. Cdo ndotje e
dukshme hiqget pa vonesg, me ané t& pastrimit ose mjeteve alternative me
efekt t& barabarté.

BE/AL

9.13

Lagia me ujé té nxehté.

Rreziku 1 kontaminimit t& mishit me ujé t& nxehté duhet t& minimizohet.
Vetém produktet e aprovuara pérdoren pér kété veprim. Kafshét e familjes
s¢€ derrit shpélahen térésisht mé pas me ujé té pijshém.

BE/AL

9.14

Kontaminimi i dukshém i karkasave
Karkasat dhe t& pérbrendshmet nuk bien né kontakt me dyshemeté, muret
apo banakét e punés.

BE/AL

10

Gjurmueshmeéria para dhe pas therjes.
Kafshét ose né rastet pérkatése, ¢do tufé kafshésh t& dérguara pér therje
identifikohet né ményré qé t& gjurmohet origjina e tyre.

10.1

Pjesét e njé kafshe té therur, té cilat jané objekt i kétij inspektimi, derisa t&
keté pérfunduar inspektimi pas therjes, duhet:

-T¢€ mbeten té identifikueshme si pjesé q¢ i pérkasin njé karkase té caktuar;
dhe

-T€ mos vijné né kontakt me asnjé karkasé, rropulli apo t€ pérbrendshme
tjetér, duke pérfshiré edhe ato q€ u jané nénshtruar njé heré inspektimit pas
therjes

BE/AL

10.2

Trajtimi i veshkave

T& dyja veshkave u higet mbulesa prej dhjami. N& rastin e gjedhéve,
kafshéve t& familjes s& derrit dhe njéthundrakéve higet edhe cipa pérreth
veshkave.

Kreu I1/B pika 20

10.3

Pas pérfundimit té inspektimit post-mortem:
- Bajamet e gjedhéve, derrave dhe njéthundrakéve higen né ményré
higjienike;

BE/AL

10.4

Pjesét e papérshtatshme pér konsum njerézor t€ higen sa mé shpejt qé té
jeté e mundur nga ambientet e pastra té stabilimentit;

BE/AL

10.5

Mishi i bllokuar apo i shpallur si i papérshtatshém pér konsum njerézor dhe
nénproduktet e pangrénshme nuk duhet t& bien né kontakt me mishin e
shpallur si t& pérshtatshém pér konsum njerézor.

BE/AL

10.6

T& pérbrendshmet apo pjesét e t& pérbrendshmeve qé mbeten né karkasé,
me pérjashtim t& veshkave, higen krejtésisht dhe sa mé shpejt q& té jeté e
mundur.

BE/AL

10.7

Temperaturat e ruajtjes sé mishit

Pas pérfundimit t& therjes dhe inspektimit post-mortem, pasohet menjéheré
nga ftohja né thertore, pér t& siguruar qé temperatura né t& gjithé mishin t&
mos jeté mé e lart€ se 30C pér rropullité dhe 70C pér mishrat e tjera.

BE/AL

11

Kur destinohen pér trajtim té métejshém

BE/AL

11.1

Stomakét pérvélohen me ujé t€ valuar ose pastrohen;

BE/AL

11.2

Zorrét zbrazen dhe pastrohen;

BE/AL

11.3

Kokat dhe kémbét rripen ose pérvélohen me ujé dhe u higen gimet

BE/AL

114

Therja e kafshéve té gjahut
Merren masa pér t€ parandaluar kontaminimin ndérmjet tyre, duke i ndaré
né koh& ose né hapésiré, veprimtarité e kryera mbi speciet e ndryshme.

BE/AL

11.5

Ambiente té ndara pér marrjen dhe depozitimin e karkasave t& parrjepura té
kafshéve té gjahut, t& mbaréshtuara e t& therura né fermé dhe pér kafshét e
egra t& gjahut

BE/AL
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11.6

Therja e kafshéve té dyshuara pér sémundje

Ng& thertoret q& nuk kan& ambiente t& vecanta pér therjen e kafshéve té
sémura ose t& dyshimta, pas therjes, ambientet dhe pajisjet pér therjen e
kétyre kafshéve t& pastrohen, lahen dhe dezinfektohen nén mbikéqyrjen
zyrtare.

BE/AL

12

RUAJTJA DHE TRANSPORTI

12.1

Inspektimi post mortem pasohet menjéheré nga ftohja né thertore, pér t&
siguruar qé temperatura né t& gjithé mishin t& mos jeté mé e larté se 3gradé
C pér rropullité¢ dhe 7 gradé C pér mishrat e tjeré, me ané t& njé kurbe
ftohjeje qé siguron ulje t& vazhdueshme t& temperaturés.

BE/AL

12.2

Operacionet e ftohjes.
Procesi i ftohjes, shoqérohet me ventilim t& mjaftueshém pér t& parandaluar
kondensimin né sipérfagen e mishit.

BE/AL

12.3

Temperatura e ruajtjes
Mishi arrin temperaturén e pérmendur (3°C pér rropullité dhe 7°C pér
mishrat e tjeré) dhe mbetet né até temperaturé gjaté ruajtjes,

BE/AL

124

Mishi largohet menjéheré nga thertorja apo dhoma e prerjes né té njéjtin
vend me até t& ndértesés sé thertores dhe transporti nuk zgjat mé tepér se
dy oré.

BE/AL

12.5

Derogimet né temperaturén e transportit
Nése AK e autorizon, transporti i mishit t& paftohur béhet sipas kérkesave
qé pércakton AK, pér t& mundésuar prodhimin e produkteve specifike:

BE/AL

12.6

Ngrirja e Mishit

Mishi i parashikuar pér ngritje, ngrin pa vonesa t& pajustifikueshme, duke
marré parasysh njé periudhé maturimi para ngrirjes, né rastet kur &shté e
nevojshme.

BE/AL

12.7

Ruaijtja e Mishit.

Mishi i ekspozuar depozitohet dhe transportohet mé vete nga mishi i
paketuar, pérveg rasteve kur depozitohet né kohé t& ndryshme ose né
ményré té tillé q& materiali i paketimit dhe ményra e depozitimit apo
transportit nuk pérbén rrezik kontaminimi pér mishin.

13

DHOMAT E PRERJES

13.1

Ruajtja. Stabilimentet e prerjes jané ndértuar né ményré qé t& shmangin
kontaminimin e mishit. Kané dhoma pér depozitim né ambiente t& ndara t&
mishit t€ paketuar dhe t&€ papaketuar,he ményra e depozitimit t€ mos pérbgjé
burim kontaminimi pér mishin

BE/AL

13.2

Stabilimentet e prerjes jané ndértuar né ményré gé :

a) T& jené ndértuar n€ ményré qé t& shmangin kontaminimin e mishit,
veganérisht duke:

i) lejuar pérparimin e géndrueshém té veprimtarive; ose

ii) siguruar ndarjen ndérmjet zonave t& ndryshme t& prodhimit;

13.2

Pajisjet

Dhomat e prerjes jané té pajisura g€ mishit & mbahet né jo m& shumé se 3°C
pér rropullité dhe 7°C pér mishrat e tjeré, me ané t& njé temperature
ambienti jo m& shumé se 12°C ose njésistem alternative me efekt t&
barabarté.

BE/AL

13.3

Rubinetet Ka pajisje pér larjen e duarve me ¢ezma t& dizenjuara né ményré
qé t& parandalojné pérhapjen e kontaminimit, pér pérdorim nga stafi i
angazhuar me trajtimin e mishit t& ekspozuar.

BE/AL

134

Dezinfektimi i veglave

Ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé t& nxehte, i cili éshté né
temperaturé jo mé t& ulét se 82°C (ose njé sistem alternativ me efekt t&
barabart¢).

BE/AL

14

HIGJIENA GJATE PRERJES DHE HEQJES SE KOCKAVE
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14.1

Fuksi i punés
Puna me mishin t& organizohet né ményré qé t& parandalojé apo minimizojé
kontaminimin.

BE/AL

14.2

Kérkesat pér temperaturén/kohén
Mishi sillet né dhomén e pérgatitjes né ményré t& pandérpreré, sipas
nevojave.

BE/AL

14.3

Gjaté prerjes, heqjes sé& kockave, prerjes sé anéve, ndarjes né feta, prerjes
né kuba, mbéshtjelljes dhe paketimit, mishi ruhet né jo mé shumé se 4°C me
ané t& njé temperature ambienti prej jo mé shumé se 12°C ose njé sistemi
alternativ me efekt t& barabarté.

BE/AL

14.4

Kontaminimi i ndérsjellé.

Kur ndértesat jang t& miratuara pér prerjen e mishit té specieve t& ndryshme,
t& merren masa parandaluese pér t& shmangur kontaminimin ndérmjet tyre,
duke i ndaré veprimtarité mbi speciet e ndryshme ose sipas vendit, ose
sipas kohés, né rastet e nevojshme.

BE/AL

14.5

Ka numér té mjaftueshém dhomash, t& pérshtatshme pér operacionet qé
kryhen.

14.6

Mishi ¢é gérohet nga kockat dhe pritet para se té arrijé temperaturén
Dhoma e prerjes ndodhet né t& njéjtin vend me ndértesén e therjes, dhe
mishi transferohet drejt dhomés sé€ prerjes, ose drejtpérdrejt nga ndértesa e
therjes, ose pas njé periudhe pritjeje né nj¢ dhomé ftohjeje apo dhomé
frigorifer

BE/AL

14.7

A jang kushtet e pérshtatshme pér paketimin dhe ftohjen e mishit?

BE/AL

14.8

Kondensimi gjaté ftohjes
Procesi i ftohjes, shoqérohet me ventilim t& mjaftueshém pér t& parandaluar
kondensimin né sipérfagen e mishit.

BE/AL

14.9

Siguron ndarjen né hapésiré ose kohé té veprimeve té méposhtme:
(i) Trullosjen dhe hegjen e gjakut;

ii) Lagien me ujé t& nxeht&, heqjen e qimeve, kruarjen dhe pérzhitjen, né
rastin e kafshéve té familjes sé derrit;

iii) Hegjen e t&é brendshmeve dhe shérbimet e métejshme;

iv) Trajtimin e zorréve t€ pastra dhe stomakéve.

v) Pérgatitjen dhe pastrimin e rropullive té tjera, veganérisht trajtimin e
kokéve té rrjepura, nése nuk ndodh gjaté linjés sé therjes;

vi) Paketimin e rropullive; dhe

vii) Shpérndarjen e mishit;

BE/AL

15

Ka instalime gg parandalojné kontaktin ndérmjet mishit dhe dyshemeve,
mureve dhe pajisjeve.

BE/AL

15.1

Ka linja therjeje (atje ku operohet) té projektuara né ményré té tillé qé té
lejojné pérparimin e vazhdueshém t& procesit té therjes dhe t& shmangin
ndotjet e ndérsjella midis pjeséve t€ ndryshme té linjés sé therjes.

BE/AL

15.2

Kur né t& nj&jtén ndértesé operohet me mé tepér se njé linjé therjeje, ka
ndarje t& mjaftueshme t& linjave pér t& parandaluar kontaminimin e mishrave
nga njéri-tjetri?

BE/AL

15.3

Ka ambiente t& cilat mund t& kycen pér depozitimin né frigorifer t& mishit t&
bllokuar dhe ambiente t€ tjera, té cilat t&¢ mund t& kygen, pér magazinimin e
mishit t& shpallur si t& papérshtatshém pér konsumim nga njerézit.

BE/AL

154

Ka ambiente t& cilat t& mund t& kygen e t& jené t& rezervuara pér therjen e
kafshéve té sémura dhe t& dyshimta? Kjo nuk &éshté thelbésore nése therja
ndodh né stabilimente té tjera t& autorizuara nga AK pér kété géllim, apo né
fund té periudhés s¢ zakonshme té therjes.

BE/AL

15.5

Léndét e rrezikshme dhe/ose t& pangrénshme identifikohet qarté dhe ruhet
né kontejneré t& veganté dhe t& sigurt (kimikate, pluhura larés,
dezinfektantg).

BE/AL

15.6

Zinxhiri 1 ftohté nuk ndérpritet, pérvecse pér periudha té kufizuara pér té
pérshtatur praktikat e trajtimit gjaté magazinimit, transportimit, pérgatitjes,
shfagjes dhe dérgimit t& mishit.

BE/AL
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16

Ambalazhimi/paketimi i produkteve

16.1

Materialet e ambalazhimit ruhen né kushte higjienike dhe mbrohen ndaj
kontaminimit.

BE/AL

16.2

Operacionet ¢ ambalazhimit dhe paketimit t& materialeve kryhen né ményré
t& tillé q& t& shmanget kontaminimi i produktit.

BE/AL

16.3

T& gjitha materialet e paketimit duhet t€ jené pér pérdorim vetem né
ushgime. E dokumentuar.

BE/AL

17

TRANSPORTI, NGARKIMI DHE SHKARKIMI

BE/AL

17.1

Transportuesit dhe/ose kontejnerét q& pérdoren pér transportin e produkteve
ushgimore duhet:

- Té mbahen pastér dhe t& mirémbahen né gjendje t&€ miré dhe né kushte qé
t& mbrohen produktet ushqimore nga kontaminimi dhe

— kur &shté e nevojshme

— t& projektohen dhe t&€ ndértohen né ményré té tillé q€ lejojné pastrim
dhe/ose dezinfektim te pershtatshem.

BE/AL

17.2

- Automjetet dhe kontejnerét duhet t& jené né gjendje t& miré fizike dhe
pune. Duhet t& jené t& pastra dhe pa l&ndé g€ léshojné eré.

BE/AL

17.3

Kontenierét né automjete dhe/ose veté kontejnerét nuk duhet t& pérdoren pér
transportin e sendeve té tjera pérveg produkteve ushgimore, kur kjo mund
té rezultojé né kontaminim.

BE/AL

174

Produktet ushqimore vendosen né transportues dhe/ose kontenieré dhe
mbrohen né ményré qé t& minimizohet risku i kontaminimit.

BE/AL

17.5

Automjetet frigoriferike per transportin e karkasave apo mishit dhe mbajtjan
né temperaturén e duhur. Pajisjet e kontrollit mundésojné monitorim t&
kétyre temperaturave.

BE/AL

17.6

Mishi dhe mishi i preré mbrohen pér t&¢ minimizuar rrezikun e kontaminimit
gjaté ngarkimit / shkarkimit.

BE/AL

18

FURNIZIMI ME UJE

18.1

Furnizim te pershtatshem me ujé t& pijshém pér t& garantuar
moskontaminimin e produkteve ushgimore.

18.2

Burim i duhur uji t& pijshém me sasing dhe cilésing e pérshtatshme, qé t&
pérdoret kur éshté e nevojshme pér té garantuar moskontaminimin e
produkteve ushgimore.

BE/AL

18.3

Ekziston njé burim furnizimi me energji pér emergjenca.

BE/AL

18.4

Kur pérdoret ujé jo i pijshém, p.sh pér mbrojtjen nga zjarri, prodhimin e
avullit, ftohjen dhe géllime t& tjera t& ngjashme:

-qarkullon né njé sistem t& ndaré t& identifikuar.

-Uji jo 1 pijshém nuk &shté i lidhur me /ose nuk qarkullon ne sistemet e ujit t&
pijshém .

BE/AL

18.5

Uji duhet té testohet periodikisht me kampioné, pér t’u siguruar qé ka
cilésing e duhur dhe pérmbush kérkesat e rregulloreve té ujit.

BE/AL

18.6

Uji i ricikluar q& pérdoret né pérpunim ose si pérbérés, nuk duhet t& pérbéjé
risk kontaminimi.

BE/AL

19

Ambientet pér punétorét

19.1

Tualetet Numér i mjaftueshém tualetesh me shkarkim uji

BE/AL

19.2

A jang té€ lidhur tualetet me njé sistem efektiv shkarkimi?

BE/AL

19.3

Dera e tualetit nuk duhet t& keté dalje direkt me dhomat ku trajtohen
mishrat.

BE/AL

194

Pozicioni i ambienteve pér larjen e duarve dhe sterilizimin duhet t& garantojé
pérdorimin nga i gjithé personeli. Vendndodhja dhe pajisja si¢ duhet, e pastér
dhe né gjendje t& miré;

BE/AL

19.5

Ambientet e tualeteve kané ventilim te pershtatshem natyrale ose mekanike.

BE/AL

20

Dhomat e zhveshjes
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20.1

Kur éshté e nevojshme, duhet té keté ambiente zhveshjeje te pershtatshme
pér personelin.

BE/AL

20.2

Ambientet e zhveshjes mbahen t& pastra dhe né gjendje t& miré puné.

BE/AL

20.3

Ambientet e zhveshjes kané ajrosje te pershtatshme natyrale ose mekanike.

BE/AL

20.4

Dhomat e zhveshjes t& ndara nga tualetet (tualete t& ndara pér burrat dhe
graté) dhe t& ndara nga ambientet e prodhimit.

BE/AL

21

Higjiena personale

21.1

Personeli q¢ punon né ambientet e manipulimit t& ushqimeve duhet t&
mbajné nivel t€ larté pastértie personale.

BE/AL

21.2

Veshjet e personelit jang t& pérshtatshme, t& pastra dhe, kur éshté e
nevojshme, mbajné veshje mbrojtése.

BE/AL

21.3

Personeli ¢ potencialisht mund t&é shkaktojé kontaminim direkt ose indirekt
nuk kang plagg t€ infektuara t€ pambrojtura, gérvishtje ose infeksion lekure.

BE/AL

21.4

Drejtuesit garantojné mbrojtje t& ushgimeve nga rreziget me kontrolle
periodike t& sémundjeve t& punétoréve

BE/AL

22

Kontrolli ndaj insekteve/kafshéve té démshme

22.1

Procedura te pershtatshme pér kontrollin ndaj demtuesve.

BE/AL

22.2

Procedura te pershtatshme pér t& mos lejuar kafshét shtépiake qé té futen
né ambientet ku ushqimi pérgatitet, trajtohet ose ruhet.

BE/AL

223

Pikat e kutiave te zeza duhet t& specifikohen dhe té& identifikohen qartg.

BE/AL

224

Nuk ka evidence t& kurtheve me lende toksike né dhomén e ushgimeve.

BE/AL

23

Mbetjet ushgimore

23.1

Mbetjet ushqimore, nénproduktet e pangrénshme dhe mbeturinat e tjera
duhet t& higen nga dhomat ku ka ushqime sa mé shpejt t& jeté e mundur, pér
t& shmangur akumulimin e tyre.

BE/AL

23.2

Mbetjet ushqimore, nénproduktet e pangrénshme dhe mbeturinat e tjera
depozitohen né kontejneré qé mbyllen, pérveg se kur operatori I vérteton
autoritetit kompetent se lloje t& tjera kontejnerésh apo sistemesh largimi jané
té pérshtatshme.

BE/AL

23.3

Kontejnerét kané konstruksionin e duhur, mbahen né gjendje t& miré,
pastrohen kollaj dhe, kur éshté e nevojshme, dezinfektohen.

BE/AL

23.4

Mjediset jané t€ mjaftueshme pér ruajtjen dhe largimin e mbetjeve
ushqgimore, nénprodukteve t& pangrénshme dhe mbeturinat e tjera

BE/AL
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Ambientet e mbeturinave jané projektuar dhe administrohen né ményré t&
tille g&¢ mundéson t& mbahen pastér dhe, kur &hté e nevojshme,
parandalojné futjen e kafshéve dhe insekteve.

BE/AL

23.6

T& gjitha mbetjet eliminohen né njé ményré higjienike dhe ekologjike né
pérputhje me legjislacionin e Komunitar, q& t&€ mos pérb&jné njé burim
kontaminimi direkt ose indirekt.

BE/AL

23.7

Té& gjitha materialet e rrezikshme njollosen me njé bojé, ose, sipas rastet,
shénjohen menjéheré némomentin e largimit né pérputhje me legjislacionin.

23.8

Léndét e rrezikshme ndahen sipas kategorive: (a) Kategoria 1; (b) Kategoria
2; (c) Kategoria 3 dhe materialet e rrezikshme jané t& identifikueshme dhe
mbahen te ndara dhe t& identifikueshme gjaté grumbullimit dhe
transportimit; gjaté transportit, vendoset njé etiketé qartésisht ¢ dukshme né
mjet, kontenier, kuti, apo material tjetér paketues

Trajnimi

23.7

Personeli a éhté i kualifikuar dhe i certifikuar me nivelin e
pérshtatshém t& kompetencés pér kété puné, pa iu shkaktuar kafshéve
dhimbje, ankth dhe vuajtje t& shmangshme?

BE/AL




KERKESAT LIGJORE .
2 VLERESIMI
Nr Kushtet e pérgjithshme pér ambientet e ushqimit S

Kushti plotésohet
Standard BE/AL Po=P Jo=J Nuk Komente
Aplikohet =NA

Veterineri zyrtar, kryen inspektimit ante-mortem apo post-mortem nese
dyshon pér prezencén e njé agjenti infektues, veterineri zyrtar lajméron
menjéheré autoritetin kompetent dhe t& dy marrin té gjitha masat paraprake
23.8 | t& nevojshme pér t& parandaluar pérhapjen ¢ mundshme té agjentit infektues, | BE/AL
né pérputhje me legjislacionin né& fuqi. Veterineri zyrtar verifikon se kafshét
nuk theren nése operatori i thertores nuk ka marré dhe kontrolluar
informacionet pérkatése mbi zinxhirin ushqimor.

Veterineri zyrtar, eshte pérgjegjési pér verifikimin e miréqgenien e kafshéve

239 . . . .
gjate transportit, procesit te therjes.

A eshte i miratuar stabilimenti pér mish t& freskét? Stabilimenti duhet t& ket

2310 . .
miratim.
24 | Siguria ushgimore BE/AL
Zbatimi dhe mbajtja e njé procedure t€ pérhershme bazuar né parimet
HACCP
24.1 | PROGRAMET E PARAKUSHTEVE BE/AL

Procedura e pastrimit dhe dezinfektimit.

Procedura e kontrollit t& furnizimit me ujé.

Procedura pér kontrollin e demtuesve

Programi i trajnimit pér punétorét

Procedura e gjurmimit dhe kthimitn e produktit.

Procedurat e SOP pér kontrollin veterinar t& kafshés; ujin, etj.;

Procedura pér pritjen e kafshés pér therje

Procedura pér kontrollin e temperaturave

Procedura pér kontrollin post mortem

Procedura e kalibrimit.

Procedura e mirémbajtjes.

Procedura e menaxhimit t& mbetjeve.

Procedura e Sigurisé né Puné.

25 | PROCEDURA BAZIUAR Ni£ PARIMET HACCP BE/AL

Diagramé / Tabelé shpjeguese pér ¢do produkt / proces

Rreziget jané identifikuar.

Pikat Kritike t& Kontrollit jané pércaktuar.

Procedura e monitorimit né Pikat Kritike t&¢ Kontrollit €&shté miratuar.

Masat korrigjuese jané pércaktuar.

Procedura e verifikimit éshté hartuar.

Dokumente dhe t& dhéna qg tregojné aplikimin efikas t&€ masave mé lart.

Komentet e pérfagésuesit t& Subjektit:

style="dispaly:none">

Vérejtjet pérfundimtare té trupés inspektuese:

Konkluzioni final: Bazuar né inspektimin e kryer né ambientet ¢ OBU

pér standardet e BE-sé¢, si¢ parashikohen né kérkesat e legjislacionit t&¢ BE-sé& né lidhje me investimin, si dhe né kérkesat e legjislacionin pérkatés shqiptar mbi
garantimin e sigurisé ushqimore pér té gjithé stabilimentin, u konstatua se:
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